
(Naar de bollen is een lied uit 1936 uitgevoerd en 
gecomponeerd door Louis Davids met een tekst van 

Naar de bollen,
Naar die prachtige bollen,
 Waar je sprakeloos geniet,
Van de kleuren, die je ziet;
 Naar de bollen,
 Naar die heerlijke bollen,
 Want die zie je maar eenmaal per jaar.

Wanneer de bollen bloeien in hun wonderteere
kleuren, en zoetbedwelmend geuren,
daar ginds bij Hillegom. 

Zo begint het eerste couplet

Hillegom is in de vroege middeleeuwen ontstaan rond 

ongeveer op de plek waar de Hillegommerbeek met 
de oostelijke strandwal kruist. De nederzetting bezat 
vóór 1120 een eigen kapel. De bewoners hielden zich 
aanvankelijk met akkerbouw en veeteelt bezig. In de 
zeventiende en achttiende eeuw zijn er vermeldingen 

belangrijk. Dagelijks voeren schuiten naar de
Amsterdamse en Leidse markt.
De grootschalige bloembollencultuur dateert uit het 
midden van de negentiende eeuw. De toename van de 
bloembollenteelt hield gelijke tred met de zandafgra-
vingen. Na afgraving bleef er namelijk prima zandgrond 

van bloembollen. De bloembollenteelt bracht grote 

kalkzandsteenfabriek Arnoud. Deze zorgde voor nieuwe 
afgravingen en nieuw bollenland. Daarnaast vestigde 
zich in de loop van de twintigste eeuw een aantal
kleinere industrieën.
Bron Wikipedia

Kokosbollen
Ingrediënten

• 200 gram geraspte kokos
• 125 gram suiker
•
• 1 theelepel vanille extract
• 30 gram patentbloem
• ½ eetlepel maïzena
• 3 eieren

Bereidingswijze
• Mix de suiker, het zout, en de eieren au bain-ma-

rie tot de suiker volledig is opgenomen en je een 
lichtgeel schuimig mengsel hebt.

• Meng de bloem en de maïzena goed door elkaar 
heen.

• Zeef het bloemmengsel boven het eimengsel en 
roer het door elkaar.

• Roer het vanille extract en de kokos erdoor.
• Zet afgedekt een uur koud weg.
• Verwarm de oven voor op 165°C
• Maak met een ijslepel of 2 eetlepels hoopjes op een

bakplaat bekleed met bakpapier.
• Bak de kokosbollen 20 a 25 minuten tot ze goud-

bruin van kleur zijn.

Tips & Tricks bij de kokosbollen:
Houd tijdens het bakken van de kokosbollen de oven 
goed in de gaten. Afhankelijk van de grote zullen de 
kokosbollen een iets kortere of langere baktijd nodig 
hebben.
Variatietips zijn bijvoorbeeld kokosbollen met choco-
chips of kokosbollen met rozijnen.
Bron: Bakkenderwijs
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